
	 	 	 	Origine des viandes bovines : France, Irlande, Pays Bas. – Prix nets, TVA à 10% et service inclus. 
La maison n’accepte pas les chèques – Tickets restaurants uniquement la semaine lors du déjeuner 

 

` 
 
 

 
Crus 
Bretzel maison, sashimi poisson, gingembre mariné, avocat             14€ 

Tartare de bœuf, noisettes grillées, chèvre croustillant              15€  

Ceviche de maquereau, citron vert, citronnelle, gingembre                      15€ 

 
 

Croustillants 
Croquettes de jambon, condiment poivron grillé, ananas (3pc)               9€ 

Samossas d’agneau, sauce yaourt cumin coriandre  (3pc)              16€ 

Saumon d’Écosse croustillant aux apéros Japonais,  

émulsion Sriracha (Formule +4€)                       18€ 

 
 

Coquillages et crustacés 
Mini-poireaux vinaigrette romarin gingembre, crevettes pochées             14€ 

Encornets sauce vin blanc, tomates, safran     12€ 

Couteaux à la plancha, sauce vierge et câpres     11€ 

 

 

 

Un peu plus … 
Frites maison                      5€  
 
 

 
 

 

Suggestions du moment 
Assiette de fromages                     9€ 

Burrata crémeuse, déclinaison de tomates                           14€ 

Poitrine de cochon grillée, tomates cerises, moutarde              15€ 

 
 

 

            Planchas 
Boudin noir à la plancha, salade tomates cerises aux fruits rouges            15€ 

Satay de bœuf, condiment paprika fumé (3pc)               16€ 

Sushis grillés au poisson, condiment Anchois, jalapeños (5pc)                17€ 

Brochette de Gambas tartinée façon Thaï, sauce aigre douce,  

salade Chang Mai (2pc)                  17€ 

 
 

Sucrées 

Vacherin au citron vanille                    7€ 

Dame blanche WAT          9€ 

Sorbets : pêche de vigne, orange sanguine, citron vert- gingembre   9€ 

 
 

  Formule WAT 
3 METS AU CHOIX                       

Au déjeuner                    24€ 

Au diner                     34€  

 


